Podstawowe zasady przy produkcji mięsa na użytek własny
Zgodnie z prawem ubojowi na terenie gospodarstwa poddaje się zwierzęta zdrowe, nie pochodzące z gospodarstw lub obszaru na który wydano zakazy lub nakazy związane z wystąpieniem lub podejrzeniem wystąpienia choroby zakaźnej, po upływie karencji na zastosowane produkty lecznicze.

Produkcja mięsa na użytek własny oznacza pozyskiwanie mięsa z utrzymywanych w gospodarstwie cieląt do 6 miesiąca życia, świń, owiec, kóz, drobiu oraz zwierząt dzikich utrzymywanych w warunkach fermowych lub pozyskanych w wyniku odstrzału dzikich zwierząt łownych , przeznaczonego na własne potrzeby.
1.  W przypadku uboju domowego świń należy obowiązkowo badać mięso na obecność włośni : badanie wykonują terenowi lekarze weterynarii (koszt badania: 11,00 zł); każdorazowo należy żądać od lekarza weterynarii rachunku za wykonanie badania, który będzie potwierdzeniem jego wykonania.
2.  W każdym przypadku uboju domowego cieląt (do 6-go miesiąca życia), owiec lub kóz należy zamiar uboju zgłosić Powiatowemu Lekarzowi Weterynarii w Cieszynie w terminie do 24-godzin przed planowanym terminem uboju w formie pisemnej (wzór zgłoszenia w zakładce: druki do pobrania), zgłoszenia można dokonać przez terenowego lekarza weterynarii lub bezpośrednio w Powiatowym Inspektoracie Weterynarii w Cieszynie: 43-400 Cieszyn ul. Bielska 3a   cieszyn.piw@wetgiw.gov.pl   tel. 33 8520626   w godzinach urzędowych: od poniedziałku do piątku w godzinach 07:30-15:30.
3. W przypadku uboju domowego cieląt, owiec i kóz właściciel zwierzęcia jest odpowiedzialny za utylizację tzw. materiałów szczególnego ryzyka (SRM), którymi są:

   a) w przypadku cieląt: migdałki, krezka i jelita,

   b) w przypadku owiec i kóz do 12-go miesiąca życia: śledziona i jelito biodrowe,

   c) w przypadku owiec i kóz powyżej 12-go miesiąca życia: śledziona, jelito biodrowe, migdałki, rdzeń kręgowy i czaszka,
Materiały szczególnego ryzyka (SRM) powinny być przekazane uprawnionym podmiotom  utylizacyjnym np.: Zakład Rolniczo-Przemysłowy „FARMUTIL HS” – tel. 33 4458199, 667984221, 667984178, 667984802 lub 782971055 oraz fax. 33 4458200,  Firma Handlowa Beata Kowalczyk w Cieszynie Tel.33 8515511, SARIA Polska sp. z o.o. Tel. 12 3873065,  SONAC OSETNICA  sp. z o.o. Tel 76 8188643 oraz inne firmy zajmujące się utylizacją materiałów szczególnego ryzyka – cena w przedziale 20-50zł. w zależności od gatunku i wieku zwierzęcia; rolnik powinien wymagać od strony odbierającej SRM potwierdzenia odbioru na piśmie wraz z wagą odbieranego materiału – tzw. dokument handlowy.
4. W przypadku uboju wiec i kóz powyżej 18-go miesiąca życia właściciel zwierzęcia odpowiada za udostępnienie materiału (rdzeń przedłużony, część mózgowia) do badania w kierunku TSE (choroba podobna do BSE); w praktyce w trakcie zgłaszania zamiaru uboju takiego zwierzęcia właściciel zwierzęcia lub lekarz terenowy poinformowany przez niego o zamiarze uboju, przekazuje tę informację do Powiatowego Lekarza Weterynarii i upoważniony pracownik Powiatowego Inspektoratu Weterynarii umawia się z rolnikiem, aby zaraz po uboju przyjechać do gospodarstwa i pobrać z czaszki potrzebny materiał; dopiero wtedy można przekazać materiał szczególnego ryzyka do utylizacji; w razie problemów z dokładną identyfikacją wieku zwierzęcia (szczególnie sztuk zakupionych do gospodarstwa) można wiek owcy lub kozy skonsultować z pracownikiem Powiatowego Inspektoratu Weterynarii w Cieszynie pod numerem telefonu i w terminie wskazanym na wstępie,

Powyżej opisane zasady są podstawowymi warunkami weterynaryjnymi przy produkcji mięsa na użytek własny, których niedopełnienie grozi sankcjami w postaci kary pieniężnej. Zgodnie z Rozporządzeniem MRiRW z dnia 21.10.2010r. w sprawie wymagań weterynaryjnych przy produkcji mięsa przeznaczonego na użytek własny (Dz. U. 2011.201.1370), kara wynosi od 100 zł do 2000 zł
Pomimo szerokiej akcji informacyjnej (prasa lokalna, urzędy miast i gmin, ARiMR, ODRy, etc.) do wielu rolników rzeczona informacja nie dotarła. Prosimy o informowanie znajomych hodowców zwierząt gospodarskich o problemie, aby uniknąć nieprzyjemności.
